
RILLETTES DE TOURS.

CONCOMBRE A LA VINAIGRETTE

FRICASSEE DE PORC AU CARAMEL
SAUMON LAQUÉ AU MIEL ET SAUCE

SOJA

RIZ CRÉOLE

BROCOLIS PERSILLÉS

YAOURTS ASSORTIS BIO
CAMEMBERT

KIWI JAUNE
POMME ROUGE

SALADE SOLEIL VERT.

SALADE VERTE A LA MIMOLETTE

BROCHETTE DE DINDE SAUCE
INDIENNE

CABILLAUD SAUCE FORESTIÈRE

POMMES NOISETTES

JEUNES CAROTTES PERSILLÉES

YAOURTS ASSORTIS BIO
CAMEMBERT

TARTE AUX POMMES NORMANDE
PUDDING MAISON

MELON CHARENTAIS.

SALAMI

BOULETTE DE BOEUF SAUCE
ORIENTALE

EGLEFIN SAUCE VANILLEE

JAMBON BRAISÉ SAUCE MADERE

SEMOULE AUX EPICES DU SOLEIL

RATATOUILLE

YAOURTS ASSORTIS BIO
SAINT NECTAIRE

FRUIT DE SAISON
BATONNET DE GLACE GEANT

WRAP AU THON.

SALADE DE TOMATES AU BASILIC

OMELETTE NATURE
MERLU SAUCE CIBOULETTE

COQUILLETTES AU BEURRE
POÊLÉE BRETONNE

YAOURT ASSORTIS BIO
PAVE D'AFFINOIS

FRUIT DE SAISON

TARTE AUX POMMES
CHEESE CAKE ET COULIS DE

FRAMBOISES

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE.

SALADE VERTE AUX TOMATES
CERISES

WING'S DE POULET TEXMEX
POISSON PANE A LA TOMATE

FRICASSÉE DE CHAMPIGNONS
POMMES DE TERRE SAUTEES

PERSILLEES

YAOURTS ASSORTIS BIO
BABYBEL ROUGE

FRUIT DE SAISON
LIEGEOIS ASSORTIS
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DEJEUNER - SEMAINE 25
Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
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TOMATE ANTIBOISE.

ENTRÉE DU JOUR

CORDON BLEU
FILET DE POISSON MEUNIERE

DUO DE POMMES DE TERRE ET
HARICOTS VERTS PERSILLES

YAOURTS ASSORTIS BIO

EMMENTAL

FRUIT DE SAISON

CRÈME DESSERT A LA VANILLE
CREME DESSERT AU CHOCOLAT

GÂTEAU PALMIER

MACÉDOINE DE LÉGUMES.

MAYONNAISE
ENTRÉE DU JOUR

LASAGNES A LA BOLOGNAISE
LASAGNES AU SAUMON

CHOU FLEUR EN SAUCE CURRY

YAOURT ASSORTIS BIO

EMMENTAL

FRUIT DE SAISON
ABRICOTS

PECHE JAUNE / BLANCHE

TZATZIKI.

ENTRÉE DU JOUR

SAUCISSE DE STRASBOURG
PANE DE BLÉ EMMENTAL ET

ÉPINARDS
GALETTE VEGETALE

HARICOTS BEURRE A LA
PORTUGAISE

PUREE DE POMMES DE TERRE

YAOURTS ASSORTIS BIO
FROMAGE FRAIS DE CHÈVRE

COCKTAIL DE FRUITS
GÂTEAU PETIT BEURRE

SALADE DE PATES TOMATES ET.

CONCOMBRES
ENTRÉE DU JOUR

CROQUE POISSON
CROQUE MONSIEUR FORESTIER #

SALADE VERTE

YAOURT ASSORTIS BIO
FROMAGE AUX NOIX

GLACE SORBETS ASSORTIS

.
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