
PAMPLEMOUSSE ET SUCRE.

SALADE VERTE ET FETA
DOUCEUR FERMIERE

BRAISE DE BOEUF SAUCE
BOURGUIGNONE

ÉGLEFIN SAUCE CRÈME D'OSEILLE

ROSTI DE POMMES DE TERRE
CHOUX DE BRUXELLES A

L'ANCIENNE

YAOURTS ASSORTIS BIO
VACHE QUI RIT

COMPOTES ASSORTIES
GATEAU SABLE

ORANGE

SALADE VERTE A LA MIMOLETTE.

CONCOMBRE AU YAOURT
SALADE DE QUINOA, LÉGUMES ET POIS

DOUX

NUGGETS DE BLÉ
BOUDIN NOIR

POISSON PANE AU CHEDDAR

GRATIN DAUPHINOIS

HARICOTS VERTS

PAVE D'AFFINOIS

YAOURT ASSORTIS BIO

ILE FLOTTANTE
KIWI

FLAN NAPPÉ CARAMEL

ROSETTE DE LYON.

SAUCISSON A L'AIL

SALADE VERTE AUX GERMES DE SOJA

LIEU SAUCE DIJONNAISE
PAUPIETTE DE VOLAILLE SAUCE

FORESTIÈRE

RIZ SAFRANE

BROCOLIS PERSILLÉS

BRIE

YAOURTS ASSORTIS BIO

KIWI JAUNE
POMME GOLDEN

SALADE VERTE AU ROQUEFORT ET NOIX.

SALADE STRASBOURGEOISE
PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

CUISSE DE POULET RÔTIE

MERLU SAUCE FORESTIERE

FRITES

TOMATES PROVENCALES

YAOURT ASSORTIS BIO
COMTE

POMME FUJI
MELON CHARENTAIS
FRUITS DE SAISON

.
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PÂTE DE FOIE.

CHAMPIGNONS DE PARIS FACON
BULGARE

FARFALLES A LA CARBONARA
FARFALLES A LA CARBONARA DE LA

MER

CAROTTES VICHY

YAOURTS ASSORTIS BIO
KIRI

PECHES AU SIROP

DUO DE TOMATES ET MAIS.

SALADE VERTE AU SAUMON

GALETTE BRETONNE A L'EMMENTAL

MELANGE DE LEGUMES BRETONS

FROMAGE FRAIS DE CHÈVRE

YAOURT ASSORTIS BIO

FRUIT DE SAISON
CLAFOUTIS AUX CERISES

SALADE DE BLE PESTO #.

OMELETTE NATURE

PETITS POIS ET CAROTTES

EMMENTAL

FROMAGE BLANC POMMES
CARAMEL

GÂTEAU PALMIER
FROMAGE BLANC AUX FRUITS

ROUGES ET VANILLE

. .
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