
CÉLERI AUX CREVETTES ET DES DE.

VOLAILLE

SALADE CALIFORNIENNE
SALADE VERTE ET FROMAGE DE

CHÈVRE

NAVARIN D'AGNEAU
POISSON PANE A LA PROVENCALE

GRATIN DAUPHINOIS
POELEE CAMPAGNARDE DE

LEGUMES

YAOURTS ASSORTIS BIO
FROMAGE AUX NOIX

KIWI
POIRE

SALADE VERTE ET EMMENTAL.

CAROTTES RAPEES AU CITRON
POIREAUX VINAIGRETTE

PATES A LA CARBONARA

MERLU SAUCE ANDALOUSE

MACARONIS AU BEURRE

POELEE DE LEGUMES D'ANTAN

BABYBEL ROUGE
CAMEMBERT

Yaourt aromatisé

BEIGNETS ASSORTIS

ROULE AU CHOCOLAT

NEMS.

ACRAS DE MORUE
SALADE VERTE

FILET DE POULET SAUCE SUPREME

CABILLAUD SAUCE NORMANDE

GRATIN DE CAROTTES ET POMMES
DE TERRE

COURGETTES A LA TOMATE

YAOURTS ASSORTIS BIO
EMMENTAL

POMME BI-COLORE
POMME GRANNY SMITH

SALADE VERTE AU POULET.

TARTARE DE PETITS LÉGUMES SAUCE
INDIENNE

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

BRAISE DE BOEUF AU CUMIN
POISSON PANE A LA TOMATE

RIZ PILAF

HARICOTS VERTS

YAOURT ASSORTIS BIO
VACHE QUI RIT

COCKTAIL DE FRUITS
COMPOTES ASSORTIES

GATEAU BOUDOIR

SALADE VERTE ET FETA.

TERRINE DE CAMPAGNE
SAUCISSON A L'AIL

RÔTI DE PORC AU BASILIC

LIMANDE SAUCE CREVETTE

FARFALLES AU BEURRE
BROCOLIS A LA CREME

YAOURTS ASSORTIS BIO
MINI BUCHETTE DE CHEVRE

ORANGE
POMME BI-COLORE
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CRÊPES EMMENTAL.

CRÊPES JAMBON - EMMENTAL

STEAK HACHE SAUCE MOUTARDE A
L'ANCIENNE

CABILLAUD SAUCE DIEPPOISE

COURGETTES AU ROMARIN

PETITS POIS A LA FRANCAISE

SAINT MORET

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

CRÈME DESSERT A LA VANILLE
GÂTEAU PALMIER

ORANGE

OEUF MIMOSA.

SURIMI MAYONNAISE

CORDON BLEU
FILET DE POISSON MEUNIERE

POMMES DE TERRE BOULANGÈRE

RATATOUILLE

FROMAGE CANTAL

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

ANANAS

BETTERAVE ROUGE VINAIGRETTE.

ASPERGES A LA VINAIGRETTE

SPAGHETTI A LA BOLOGNAISE

LIMANDE SAUCE DU PÉCHEUR

SPAGHETTIS AU BEURRE
CHAMPIGNONS A LA CREME

FROMAGE FRAIS DE CHÈVRE
TOMME NOIRE

YAOURT SUR LIT DE FRUITS
POIRE AU SIROP ET CHOCOLAT

FONDANT

SALADE GRIMAUD.

DUO CAROTTES/FENOUIL A LA
SAUCE MOUTARDE

PATE DE PAQUES
FEUILLETE DE POISSON

MÉLANGE DE CÉRÉALES AUX PETITS
LÉGUMES

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO
EDAM

SALADE D'AGRUMES

.
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