
SALADE VAUDOISE
SALADE VERTE AU MAÎS ET THON

DUO DE CHOUX SAUCE COCKTAIL

BOULETTES DE BOEUF, SAUCE
TOMATE ET BASILIC

COLIN SAUCE MARINIERE
ROTI DE BOEUF SAUCE

MARCHAND DE VIN

FRITES
POELEE ASIATIQUE

MIMOLETTE

YAOURT ASSORTIS BIO
EDAM

ORANGE SANGUINE
POIRE

ANANAS

SALADE COLESLAW
PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

SALADE RUSSE

SAUCISSE VEGETALE
POISSON PANE AU CITRON

ESCALOPE VIENNOISE

BOULGOUR ET QUINOA AUX
PETITS LÉGUMES

HARICOTS VERTS AUX ÉCHALOTES

YAOURT ASSORTIS BIO
BRIE

GLACE LIÉGEOIS AU CHOCOLAT
GLACE LIÉGEOIS AU CAFÉ

KIWI JAUNE

TERRINE DE CAMPAGNE
�UFS DURS MAYONNAISE

SALADE VERTE ET FETA

FILET DE TRUITE SAUCE
HOLLANDAISE

PALERON BRAISÉ

GRATIN DAUPHINOIS

FONDUE DE POIREAUX

BABYBEL ROUGE

YAOURT ASSORTIS BIO

CLÉMENTINES
POMME

SALADE VERTE A LA MIMOLETTE

WRAP VEGETARIEN - BERRICHON -

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

STEAK SAUCE BÉARNAISE

LIEU SAUCE DIJONNAISE

ROSTI DE POMMES DE TERRE
POELEE DE LEGUMES D'ANTAN

YAOURT ASSORTIS BIO
PAVE D'AFFINOIS

ECLAIR
TARTE AU CITRON

TARTE A LA NOIX DE COCO

SALADE VERTE AU SAUMON
PÂTE DE FOIE

SAUCISSON A L'AIL

POULET ROTI
BEIGNETS DE CALAMARS A LA

ROMAINE

RIZ BASMATI
JEUNES CAROTTES A LA CRÈME

YAOURT ASSORTIS BIO
SAINT ALBRAY

COMPOTES ASSORTIES
GATEAU SABLE
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VELOUTE DE BUTTERNUT
MAQUEREAUX A LA

MOUTARDE

COUSCOUS MERGUEZ
POULET

COUSCOUS DE LA MER

SAINT MORET
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

CLÉMENTINES
DATTES ET FIGUES SECHES

SOUPE DE CAROTTES AU
LAIT DE COCO

SALAMI

QUICHE LORRAINE

TARTE EMMENTAL

PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

FROMAGE TARTARE AIL ET
FINES HERBES

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

BANANE

SOUPE DE LEGUMES

SALADE GOURMANDE

BLANQUETTE DE VEAU A
L'ANCIENNE

FILET DE POISSON
MEUNIERE

FUSILLI AU BEURRE
COEUR DE CELERI BRAISE

FROMAGE AIL ET FINES
HERBES

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

GÂTEAU PALMIER
COCKTAIL DE FRUITS

Potage tomate vermicelle
SALADE ENDIVES A

L'EMMENTAL ET POMMES

SAUMON SAUCE
HOLLANDAISE

PAUPIETTE DE VOLAILLE
SAUCE FORESTIÈRE

RATATOUILLE
PURÉE DE POMMES DE

TERRE

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE AUX NOIX

KAKI #
POMME BRAEBURN
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