DEJEUNER - SEMAINE 47 / 2025

LUNDI 17/11

MARDI 18/11

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE
AVOCAT VINAIGRETTE

SALADE VERTE AUX
CROUTONS &)

BRAISE DE BCEUF SAUCE
PROVENCALE &)

LIEU SAUCE NORMANDE @

POMMES DE TERRE
RISSOLEES

HARICOTS BEURRE A LA
FONDUE D'OIGNONS ET

TOMATES &

YAOURT ASSORTIS BIO @
FROMAGE CAMEMBERT

Ananas au sirop
COCKTAIL DE FRUITS
GATEAU SABLE

CAROTTES RAPEES AU
CITRON ©

SALADE VERTE AUX
AMANDES &)

SALADE DE BETTERAVES ET
FETA

HACHIS PARMENTIER MIXTE

+ 9

BRANDADE DE MORUE #

EPINARDS A LA CREME

YAOURT ASSORTIS BIO €3
EMMENTAL

CLEMENTINES

CREME DESSERT A LA
VANILLE @

COMPOTE DE POMMES

CREME DESSERT AU
CHOCOLAT

I

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.

MERCREDI 19/11

SALADE VERTE AU MAIS ET
THON &)

CHAMPIGNONS DE PARIS,
FACON BULGARE CITRONNEE

S

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

ROTI DE PORC AU BASILIC

9

EGLEFIN SAUCE
HOLLANDAISE &)

POELEE CAMPAGNARDE &)

CHOU VERT BRAISE &)

YAOURT ASSORTIS BIO €3
TOMME NOIRE

BANANE
POIRE

JEUDI 20/11

SALADE AMERICAINE @
SALADE MARCO POLO
SALADE VERTE

BURGER VEGETARIEN @
CHEESEBURGER
NUGGETS DE POISSON

POMMES DE TERRE COUNTRY

HARICOTS VERT MICHIGAN @

YAOURT ASSORTIS BIO
SAMOS

BROWNIES ET SA CREME
ANGLAISE

POMME JAUNE
BEIGNETS ASSORTIS

VENDREDI 21/11

SAUCISSON SEC
TERRINE DE LAPIN
PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

ESCALOPE DE VOLAILLE FACON
GRAND-MERE

MERLU SAUCE PROVENCALE @

MELANGE DE CEREALES AUX
PETITS LEGUMES

POIREAUX A LA CREME @

YAOURT ASSORTIS BIO
BABYBEL ROUGE

KIWI
CLEMENTINES

f] Menu conseillé

@ Bio

@ Fait Maison




DINER - SEMAINE 47 / 2025

LUNDI 17/11

VELOUTE DE LEGUMES

MAQUEREAUX A LA
MOUTARDE

CUISSE DE PINTADE
POISSON BLANC BEARNAISE

PENNES REGATE AUX
LEGUMES

GRATIN DE BLETTES &

PAVE D'AFFINOIS

PETITS FRAIS Agx FRUITS BIO
As

SEMOULE AU CARAMEL
KAKI #

MARDI 18/11

VELOUTE DE POTIMARRON

SALADE GOURMANDE @

BOULETTES DE BGEUF SAUCE
NAPOLITAINE

CABILLAUD A L'ESTRAGON

BOULGOUR ET QUINOA AUX
PETITS LEGUMES

PIPERADE
PETITS FRAIS Agx FRUITS BIO
A

FROMAGE AUX NOIX

ROULE AU CHOCOLAT &

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.

MERCREDI 19/11

SOUPE A L'OIGNON AUX
CROUTONS

ASPERGES A LA CREME @
SAUCISSE DE FRANCFORT
CASSOLETTE DE COLIN AU

CURRY

PUREE DE PATATES DOUCES

BROCOLIS PERSILLES @

FROMAGE FRAIS DE CHEVRE
EDAM

POMME GRANNY SMITH
YAOURT SUR LIT DE FRUITS

JEUDI 20/11

VELOUTE DE TOMATES
AVOCAT MAYONNAISE

PIZZA ROYALE

PIZZA AUX TROIS
FROMAGES

FRICASSEE DE
CHAMPIGNONS

PETITS FRAIS Agx FRUITS BIO
As

SAINT MORET

COMPOTE DE POIRES
GATEAU CREPE DENTELLE

VENDREDI 21/11

f} Menu conseillé

@ Bio

@ Fait Maison



