
SALDE DE HARICOTS BLANC
THON ET TOMATES

CÉLERI RÉMOULADE

SALADE VERTE AU THON

CROC VÉGÉTAL AU FROMAGE
CABILLAUD SAUCE NAPOLITAINE

JULIENNE DE LÉGUMES PERSILLÉES

DUO DE LENTILLES ET CAROTTES A
L'ANCIENNE

FROMAGE AUX NOIX
FROMAGE RONDELE AIL ET FINES

HERBES
BABYBEL ROUGE

LIÉGEOIS CHOCOLAT
LIÉGEOIS VANILLE

POMME JAUNE

SALADE DE MÂCHE AUX NOIX
SALADE DE BETTERAVES AUX
RAISINS, ET CURRY

SALADE VERTE

SAUTE DE DINDE AUX FRUITS SECS

COLIN SAUCE POIVRONS

RIZ CRÉOLE

GRATIN DE CHOU FLEUR

YAOURT ASSORTIS BIO
TOMME NOIRE

POIRE
ANANAS

SALADE COLESLAW
SALADE VERTE AUX OLIVES

NOIRES

SALADE STRASBOURGEOISE

STEAK HACHE PERSILLE

EGLEFIN SAUCE CRUSTACE
BOULETTES DE LEGUMES, SAUCE

TOMATE ET BASILIC

FRITES

FRICASSÉE DE CHAMPIGNONS

YAOURT ASSORTIS BIO
SAINT ALBRAY

GLACE TWIX
KIWI

GLACE MARS
GLACE SNICKERS
GLACE BOUNTY

FEUILLETÉ HOT DOG

SALADE VERTE MIMOSAS
FEUILLETÉ EMMENTAL

COLIN SAUCE CRÈME D'OSEILLE

JAMBON GRILLE

BLE

CAROTTES AU CUMIN

YAOURT ASSORTIS BIO
VACHE QUI RIT

CLÉMENTINES
POMME JAUNE
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VELOUTE DE LÉGUMES

SALADE VERTE ET FETA

MERGUEZ
POISSON BLANC A

L'EMMENTAL

SEMOULE BIO

LÉGUMES COUSCOUS

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE AIL ET FINES
HERBES

GÂTEAU CRÊPE DENTELLE
COMPOTE DE PECHES

SOUPE DE POIREAUX ET
POMME DE TERRE

SALADE GRECQUE

TOMATE FARCIES
SAUMON SAUCE BEARNAISE

QUINOA BIO
DUO DE COURGETTES
JAUNES ET VERTES À

L�ÉCHALOTE

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

SAINT NECTAIRE

SALADE DE FRUITS FRAIS
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