
TOMATES MOZZARELLA ET
BASILIC

TZATZIKI
SALADE VERTE AUX GERMES

DE SOJA

STEAK SAUCE BÉARNAISE
MERLU SAUCE HOLLANDAISE

Steak haché sauce béarnaise

JULIENNE DE LÉGUMES
PERSILLÉES

BLE A L'ESPAGNOLE

BABYBEL ROUGE

YAOURT ASSORTIS BIO

PÊCHE
ABRICOTS

SALADE HAWAÏENNE

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

SALADE VERTE A LA MIMOLETTE

COTE DE PORC TEX MEX

COLIN SAUCE DIEPPOISE

OMELETTE CHAMPIGNONS

FRITES

POELEE DE LEGUMES
MERIDIONALE

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE AUX NOIX

GLACE SNICKERS

GLACE MARS

GLACE TWIX

FRUIT DE SAISON

AVOCAT MAYONNAISE

CÉLERI AUX CREVETTES ET DES DE
VOLAILLE

SALADE VERTE AU JAMBON

LASAGNES A LA BOLOGNAISE

LASAGNES AU SAUMON ET PETITS
LÉGUMES

FLAN DE COURGETTES

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE CAMEMBERT

NECTARINES BLANCHES

FRAISES AU SUCRE

TARTARE DE PETITS LÉGUMES
SAUCE INDIENNE

SAUCISSON SEC

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

CHILI CON CARNES

ÉGLEFIN SAUCE AURORE

RIZ CRÉOLE

RATATOUILLE

YAOURT ASSORTIS BIO

EDAM

PARIS BREST

FRUIT DE SAISON

TARTE AUX POMMES

SALADE VERTE EMMENTAL ET
POMMES

TABOULE

SALADE DE PERLES MARINES

NUGGETS DE VOLAILLE

FILET DE POISSON MEUNIERE

PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

POELEE DE LEGUMES D'ANTAN

YAOURT ASSORTIS BIO

PAVE D'AFFINOIS

PASTEQUE

FRUIT DE SAISON
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MUSEAU A LA LYONNAISE
ENTRÉE DU JOUR

RAVIOLIS AU SAUMON
RAVIOLIS BOLOGNAISE

ÉPINARDS AUX CROÛTONS

SAINT NECTAIRE
PETITS SUISSES NATURES BIO

FRUIT DE SAISON
GAUFRE LIÉGEOISE

CHAMPIGNONS DE PARIS
FACON BULGARE

ENTRÉE DU JOUR

FRICASSE DE DINDE SAUCE
CIBOULETTE

LIEU SAUCE NORMANDE

Semoule à couscous
SALSIFIS BRAISE

SAINT ALBRAY
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

YAOURT SUR LIT DE FRUITS
FRUIT DE SAISON

ENTRÉE DU JOUR
SALADE MARCO POLO

GALETTE BRETONNE AUX
FRUITS DE MER

GALETTE BRETONNE A LA
SAUCISSE

SALADE VERTE
MELANGE DE LEGUMES

BRETONS

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

VACHE QUI RIT

BANANE

SALADE VERTE AU
ROQUEFORT ET NOIX

ENTRÉE DU JOUR

LIEU SAUCE BORDELAISE
ESCALOPE VIENNOISE

PENNES REGATE

GRATIN DE BLETTES

SAMOS
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

MELON CHARENTAIS
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