
Pêches au thon
SALADE VERTE AUX
PIGNONS DE PIN

OEUF DUR SAUCE COCKTAIL

FILET DE POULET SAUCE
SUPREME

CASSOLETTE DE COLIN AU
CURRY

RIZ BASMATI
AUBERGINES A LA CATALANE

MORBIER

YAOURT ASSORTIS BIO

COMPOTE DE POMMES
FRUIT DE SAISON

ABRICOTS

SALADE VERTE ET FETA

SALADE COLESLAW
PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

PARMENTIER DE LENTILLES

HACHIS PARMENTIER

BRANDADE DE COLIN

POELEE DE LEGUMES
GRILLES

FROMAGE CAMEMBERT

YAOURT ASSORTIS BIO

MOUSSE CHOCOLAT NOIR
FRUIT DE SAISON

SAVARIN A LA CREME

ARTICHAUT VINAIGRETTE
SALADE STRASBOURGEOISE

SALADE OCÉANE

BROCHETTE DE DINDE
SAUCE BARBECUE
SAUMON SAUCE AU

CURCUMA

MELANGE DE CEREALES A LA
CREME ET MOUTARDE A

L'ANCIENN

TOMATES PROVENÇALES

YAOURT ASSORTIS BIO
MINI BUCHETTE DE CHEVRE

FRUIT DE SAISON
PÊCHE

RADIS AU BEURRE

SALADE FLORIDA
PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

BURGER VÉGÉTARIEN
CHEESEBURGER

BURGER DE LA MER

FRITES
HARICOTS VERT MICHIGAN

PAVE D'AFFINOIS

YAOURT ASSORTIS BIO

BARRE GLACEE
FRUIT DE SAISON

SALADE VERTE MIMOSAS
RILLETTES DE TOURS

CREVETTES AU BEURRE

FRICASSEE DE PORC AUX
FRUITS SECS

CABILLAUD A LA CREME

TORSADES AU BEURRE

CAROTTES VICHY

SAINT NECTAIRE

YAOURT ASSORTIS BIO

MELON CHARENTAIS
NECTARINE JAUNE
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SALADE AMERICAINE
TERRINE AUX TROIS

LEGUMES

JAMBON GRILLE
CABILLAUD SAUCE BLANCHE

FARFALLES AU BEURRE

COURGETTES A LA TOMATE

BLEU DE BRESSE
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

BAVAROIS AUX FRUITS
ROUGE
CERISES

RIZ NIÇOIS
ASPERGES VERTES

VINAIGRETTE

WRAP AU POULET

WRAP AU THON

CHIPS #

PETITS SUISSES BIO AUX
FRUITS

MIMOLETTE

GLACE CONE VANILLE-
CHOCOLAT

GLACE CONE VANILLE-
FRAISE

TOMATES ET FETA
ENTRÉE DU JOUR

MERLU SAUCE BASILIC
BOULETTES DE BOEUF

SAUCE POIVRE VERT

JARDINIÈRE DE LÉGUMES
POMMES DE TERRE VAPEUR

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

SAINT ALBRAY

LIEGEOIS AUX FRUITS
FRUIT DE SAISON

SARDINES ET BEURRE
ENTRÉE DU JOUR

CERVELAS ORBERNOIS
POISSON BLANC A

L'EMMENTAL

DUO DE BLE ET CAROTTES A
LA CREME

FRICASSÉE DE
CHAMPIGNONS MINIATURES

SAMOS
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

CHEESE CAKE ET COULIS DE
FRAMBOISES
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