LUNDI 12/05

SALADE VERTE AU JAMBON

CAROTTES RAPEES AU
CITRON &

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE
STEAK HACHE A L'ECHALOTE

LIMANDE SAUCE
HOLLANDAISE &

POMME DE TERRE
BOULANGERE

FONDUE DE POIREAUX '@

EDAM

YAOURT ASSORTIS BIO &3

MARDI 13/05

SALADE VERTE AUX RAISINS

SEcs B

RADIS AU BEURRE &)

COCKTAIL DE CREVETTES ET
AVOCAT &)

BRAISE DE BCEUF SAUCE
NAPOLITAINE &)

COLIN SAUCE BEURRE
BLANC &)
GALETTE DE LEGUMES
PETITS POIS A LA FRANCAISE

DUO DE CAROTTES A
L'ALSACIENNE &)

YAOURT ASSORTIS BIO €

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.

MERCREDI 14/05

CELERI REMOULADE @
SALADE VERTE AUX AMANDES

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

TOMATE FARCIE MAISON @

FILET DE CABILLAUD SAUCE
CREME DE FENOUIL %

COURGETTES FARCIES @
RIZ CREOLE @ @
EPINARDS SAUCE BECHAMEL @
EDAM

YAOURT ASSORTIS BIO @

TARTE AUX POMMES %

JEUDI 15/05

TZATZIKI %

SALADE VERTE AUX OLIVES
NOIRES

TOMATE, MAIS ET THON @

GRILLADE DE PORC SAUCE
ROBERT

MERLU SAUCE A L ANETH

OMELETTE AU FROMAGE @
HARICOTS BLANCS A LA TOMATE
MELANGE DE LEGUMES BRETONS

BABYBEL ROUGE

YAOURT ASSORTIS BIO @

VENDREDI 16/05

SALADE VERTE
PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

TABOULE ORIENTALE @ @

SAUTE DE BCEUF STROGONOF @
EGLEFIN SAUCE HOLLANDAISE

POMMES NOISETTES

HARICOTS PLATS D'ESPAGNE A LA
FONDUE D'OIGNONS

YAOURT ASSORTIS BIO @
BUCHE DE CHEVRE

GATEAU PETIT BEURRE
RAISIN BLANC

CAMEMBERT FRAISES AU SUCRE
ORANGE BIO @ GATEAUX "LUNETTE" ASSORTIS MOUSSE CHOCOLAT AU LAIT COCKTAIL DE FRUITS
PECHE NECTARINE JAUNE RAISIN NOIR
\_ PRUNES ROUGES PAN )

fj) Menu conseillé @ Fait Maison

@ Bio



LUNDI 12/05

SALADE PIEMONTAISE AU
SAUMON

SALADE DE BETTERAVES ET
FETA

FEUILLETE DE POISSON AU
BEURRE BLANC

FEUILLETE HOT DOG

SALADE VERTE &
COMTE

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

GATEAU BOUDOIR
COMPOTE DE POMMES

MARDI 13/05

SALADE FRISEE AUX
LARDONS

ENTREE DU JOUR

QUENELLES DE VOLAILLE
SAUCE FINANCIERE

QUENELLES DE BROCHET
SAUCE FINANCIERE

PIPERADE

semouLe @ ©

FROMAGE AIL ET FINES
HERBES

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

PASTEQUE

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.

MERCREDI 14/05

ENTREE DU JOUR
CELERI, TOMATES ET
JAMBON

FRICASSE DE DINDE SAUCE
FORESTIERE

POISSON BLANC BEARNAISE

COQUILLE'%ESI@AU BEURRE

HARICOTS BEURRE &
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO
PAVE D'AFFINOIS

FRUIT DE SAISON

BROWNIES ET SA CREME
ANGLAISE

JEUDI 15/05

CHOU CHINQIS AU SURIMI

GASPACHO

QUICHE LORRAINE @

TARTE AU THON &

JULIENNE DE LEGUMES AU
BOURSIN

EMMENTAL
SAINT MORET

YAOURT SUR LIT DE FRUITS
FRUIT DE SAISON

VENDREDI 16/05

f} Menu conseillé

@ Bio

@ Fait Maison



