
Salade américaine
Terrine aux 3 légumes

JAMBON GRILLE
CABILLAUD SAUCE BLANCHE

FARFALLES AU BEURRE

COURGETTES A LA TOMATE

FROMAGE BLEU DE BRESSE
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

BAVAROIS AUX FRUITS
ROUGE
CERISES

SALADE FRISÉE AUX
LARDONS

ENTRÉE DU JOUR

QUENELLES DE VOLAILLE
SAUCE FINANCIERE

QUENELLES DE BROCHET
SAUCE FINANCIERE

Haricots rouges, sauce
tomate et petits légumes

PIPERADE

FROMAGE AIL ET FINES
HERBES

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

PASTEQUE

CAROTTES RÂPÉES A LA
VINAIGRETTE
ENTRÉE DU JOUR

MERLU SAUCE BASILIC
BOULETTES DE BOEUF

SAUCE POIVRE VERT

JARDINIÈRE DE LÉGUMES
DUO DE BLE ET CAROTTES A

LA CREME

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE SAINT ALBRAY

LIÉGEOIS VANILLE CARAMEL
FRUIT DE SAISON

SARDINES ET BEURRE
ENTRÉE DU JOUR

CERVELAS ORBERNOIS
POISSON BLANC A

L'EMMENTAL

POMME DE TERRE
BOULANGÈRE
FRICASSÉE DE

CHAMPIGNONS MINIATURES

FROMAGE SAMOS
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

BANANE

LUNDI 27/05 MARDI 28/05 MERCREDI 29/05 JEUDI 30/05 VENDREDI 31/05

DINER - SEMAINE 22 / 2024 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.
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