
CAROTTES RAPEES AU
CITRON

ENTRÉE DU JOUR

SAUMON FROID EN
PAPILLOTE ET MAYONNAISE

Rôti de boeuf

SALADE DU MEUNIER

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE AIL ET FINES
HERBES

LIÉGEOIS CHOCOLAT
FRUIT DE SAISON

SALADE DE TOMATE, MAIS
ET AGRUMES #
ENTRÉE DU JOUR

CHEESEBURGER
BURGER DE LA MER

FRITES
POELEE DE LEGUMES

MERIDIONALE

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE SAMOS

GLACE SNICKERS
FRUIT DE SAISON

MELON CHARENTAIS

MELON A L'ITALIENNE
ENTRÉE DU JOUR

PENNES RIGATE DE LA MER

PENNES RIGATE A LA
BOLOGNAISE

HARICOTS BEURRE A LA
PORTUGAISE

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE BABYBEL ROUGE

BANANE
KIWI

TABOULÉ A L'ORIENTALE
PÂTE DE FOIE

PANE DE BLÉ EMMENTAL ET
ÉPINARDS

Paupiette de veau

PETITS POIS ET CAROTTES

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE AUX NOIX

CRÈME DESSERT A LA
VANILLE

GÂTEAU PETIT BEURRE
FRUIT DE SAISON

LUNDI 24/06 MARDI 25/06 MERCREDI 26/06 JEUDI 27/06 VENDREDI 28/06

DINER - SEMAINE 26 / 2024 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.
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