
�UFS DURS MAYONNAISE
PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

STEAK HACHE A L�ÉCHALOTE

FILET DE LIEU NOIR AU
CITRON

ROSTI DE POMMES DE TERRE

TIAN DE LEGUMES

YAOURT ASSORTIS BIO
FROMAGE CAMEMBERT

NECTARINES BLANCHES
PÊCHE

COCKTAIL DE CREVETTES ET
AVOCAT

SALADE VERTE AU
ROQUEFORT ET NOIX

FRICASSE DE DINDE SAUCE
CURRY #

COLIN SAUCE BEURRE
BLANC

TORSADES AUX TROIS
COULEURS

BROCOLIS AUX AMANDES

YAOURT ASSORTIS BIO
FROMAGE SAINT ALBRAY

TARTE AUX POMMES
Tarte aux poires

FRUIT DE SAISON

RADIS AU BEURRE

SALADE VERTE MIMOSAS

CUISSE DE POULET RÔTIES

MERLU SAUCE CRUSTACÉ

GRATIN DAUPHINOIS

CAROTTES PERSILLÉES

YAOURT ASSORTIS BIO
FROMAGE EDAM

TARTELETTE À LA CERISE
TARTELETTE AU

CACAO/CHOCOLAT
FRUIT DE SAISON

SALADE VERTE A LA
MIMOLETTE

CONCOMBRE AU YAOURT

TOMATE FARCIES

Papillotes de poisson

RIZ PILAF

GRATIN DE BLETTES

YAOURT ASSORTIS BIO
FROMAGE PAVE D'AFFINOIS

FRAISES AU SUCRE

CÉLERI RÉMOULADE

SALADE VERTE MIMOSAS

CHIPOLATAS
POISSON BLANC A LA

BORDELAISE

POMMES DE TERRE
RISSOLÉES

COURGETTES SAUTEES

YAOURT ASSORTIS BIO
FROMAGE MINI BÛCHETTE

DE CHÈVRE

RELIGIEUSE AU CHOCOLAT
ÉCLAIR AU CAFÉ
FRUIT DE SAISON

LUNDI 24/06 MARDI 25/06 MERCREDI 26/06 JEUDI 27/06 VENDREDI 28/06

DEJEUNER - SEMAINE 26 / 2024 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.
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