
SALADE VERTE AU JAMBON

RADIS AU BEURRE
PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

BRAISE DE B�UF SAUCE
NAPOLITAINE

COLIN SAUCE BEURRE
BLANC

GALETTE DE LEGUMES

PETITS POIS A LA FRANCAISE

DUO DE CAROTTES A
L'ALSACIENNE

YAOURT ASSORTIS BIO
FROMAGE CAMEMBERT

PRUNES ROUGES
NECTARINE JAUNE

CÉLERI RÉMOULADE

SALADE VERTE AUX AMANDES

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

TOMATE FARCIES

FILET DE CABILLAUD SAUCE
CREME DE FENOUIL

COURGETTES FARCIES

RIZ CRÉOLE

ÉPINARDS SAUCE BÉCHAMEL

FROMAGE EDAM

YAOURT ASSORTIS BIO

TARTELETTE À LA CERISE

TARTELETTE AU
CACAO/CHOCOLAT

RAISIN NOIR

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

SALADE VERTE AUX PIGNONS DE
PIN

TOMATE, MAIS ET THON

SAUCISSE DE TOULOUSE

FILET DE HOKI SAUCE ANETH #

SAUCISSE VEGETALE

Poêlée Bretonne

HARICOTS BLANCS A LA TOMATE

FROMAGE BABYBEL ROUGE

YAOURT ASSORTIS BIO

COCKTAIL DE FRUITS

GÂTEAU PALMIER

SALADE PIÉMONTAISE

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

Taboulé à l'orientale

SAUTE DE BOEUF CYRANO

ÉGLEFIN SAUCE HOLLANDAISE

POMMES NOISETTES

HARICOTS PLATS D'ESPAGNE A LA
FONDUE D'OIGNONS

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE FRAIS DE CHÈVRE

MOUSSE AU CHOCOLAT AU LAIT

GÂTEAU SABLÉ DE RETZ #

RAISIN BLANC

LUNDI 20/05 MARDI 21/05 MERCREDI 22/05 JEUDI 23/05 VENDREDI 24/05

DEJEUNER - SEMAINE 21 / 2024 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.

Bio Fait MaisonMenu conseillé


