
TOMATE ANTIBOISE
ENTRÉE DU JOUR

ESCALOPE VIENNOISE
COLIN MEUNIÈRE ET CITRON

BLE
COURGETTES SAUTEES

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE EMMENTAL

PARIS BREST
FLAN PÂTISSIER

FRUIT DE SAISON

MACÉDOINE DE LÉGUMES
MAYONNAISE
ENTRÉE DU JOUR

CROQUE POISSON
CROQUE MONSIEUR

GRATIN DE CHOU FLEUR ET
PDT

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE SAINT MORET

CREME DESSERT A LA
VANILLE ET AU CHOCOLAT

GÂTEAU PALMIER
FRUIT DE SAISON

TZATZIKI
ENTRÉE DU JOUR

POISSON PANE A LA
TOMATE

Nuggets de poulet

DUO DE HARICOTS A LA
PROVENCALE

COQUILLETTES AU BEURRE

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE FRAIS DE CHÈVRE

COMPOTE DE POMMES
GÂTEAU CRÊPE DENTELLE

CAROTTES RAPEES AUX
RAISINS SECS
ENTRÉE DU JOUR

COLIN SAUCE CRÈME
D'OSEILLE

P'TIT BRIN DE VEAU À
L'EMMENTAL SAUCE AU

POIVRE

PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE AUX NOIX

CERISES

LUNDI 17/06 MARDI 18/06 MERCREDI 19/06 JEUDI 20/06 VENDREDI 21/06

DINER - SEMAINE 25 / 2024 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.
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