
CONCOMBRE AU YAOURT

SALADE VERTE MIMOSAS

TOMATE FARCIES
BEIGNETS DE CALAMARS A

LA ROMAINE SAUCE
BÉARNAISE

RIZ CRÉOLE
ÉPINARDS A LA CRÈME

YAOURT ASSORTIS BIO
FROMAGE CAMEMBERT

Tarte à la noix de coco
Tarte pommes rhubarbe

FRUIT DE SAISON

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE
FEUILLETE HOT DOG

FEUILLETE DE POISSON

ÉMINCÉ DE B�UF SAUCE À
L'AIGRE DOUCE

ÉGLEFIN SAUCE DIEPPOISE

Marmite de tofu sauté aux
haricots verts

NOUILLES SAUTES A LA
CHINOISE

Poelée asiatique

YAOURT ASSORTIS BIO
FROMAGE TOME NOIRE

FRUIT DE SAISON

MELON CHARENTAIS
PÂTE DE FOIE

MELON A L'ITALIENNE

HACHIS PARMENTIER

BRANDADE DE COLIN

FRICASSÉE DE
CHAMPIGNONS MINIATURES

YAOURT ASSORTIS BIO
FROMAGE SAINT NECTAIRE

GLACE MARS
GLACE SNICKERS
FRUIT DE SAISON

SALADE VERTE MIMOSAS

WRAP AU THON

CUISSE DE POULET SAUCE
BASQUAISE

MERLU ET FONDUE DE
POIREAUX A LA CRÈME

OMELETTE NATURE

BOULGOUR BIO
NAVET ET CAROTTES AU JUS

YAOURT ASSORTIS BIO
FROMAGE PAVE D'AFFINOIS

MOUSSE CHOCOLAT ET
SMARTIES

FRUIT DE SAISON

RADIS AU BEURRE
SALADE DE PERLES MARINES
PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

LASAGNES A LA
BOLOGNAISE

LASAGNES AU SAUMON ET
PETITS LÉGUMES

Poêlée de légumes grillés

YAOURT ASSORTIS BIO
FROMAGE BABYBEL ROUGE

RELIGIEUSE AU CHOCOLAT
ÉCLAIR AU CAFÉ
FRUIT DE SAISON

LUNDI 17/06 MARDI 18/06 MERCREDI 19/06 JEUDI 20/06 VENDREDI 21/06

DEJEUNER - SEMAINE 25 / 2024 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.
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