
TERRINE DE CAMPAGNE
CHAMPIGNONS DE PARIS

FACON BULGARE

TAGLIATELLE A LA
CARBONARA
TAGLIATELLE A LA

CARBONARA DE LA MER

CAROTTES VICHY

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE SAMOS

FRUIT DE SAISON

DUO DE TOMATES ET MAIS

COCKTAIL DE PDT ET
CREVETTES

GALETTE BRETONNE A
L'EMMENTAL

GALETTE BRETONNE A LA
SAUCISSE

PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

FROMAGE SAINT MORET
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FRUIT DE SAISON
CLAFOUTIS AUX CERISES

SALADE GOURMANDE
SALADE DE BETTERAVES ET

POMMES

SAUTE DE BOEUF CYRANO

LIMANDE SAUCE BEURRE
BLANC

PENNES REGATE
Poêlée wok

FROMAGE EDAM
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

DONUTS
KIWI

SALADE PIÉMONTAISE

SALADE BEAUCERONNE

CHIPOLATAS
BEIGNETS DE CALAMARS A

LA ROMAINE

FLAN DE COURGETTES

RIZ A LA CATALANE #

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE AIL ET FINES
HERBES

BANANE

LUNDI 13/05 MARDI 14/05 MERCREDI 15/05 JEUDI 16/05 VENDREDI 17/05

DINER - SEMAINE 20 / 2024 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.
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