
PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

SALADE VERTE ET FETA

SALADE ALSACIENNE

STEAK HACHE A L�ÉCHALOTE

ÉGLEFIN SAUCE CRÈME D'OSEILLE

ROSTI DE POMMES DE TERRE

CHOUX DE BRUXELLES A
L'ANCIENNE

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE LA VACHE QUI RIT

COMPOTE DE POMMES

COMPOTE DE POIRE

GÂTEAU SABLÉ DE RETZ #

FRUIT DE SAISON

SALADE VERTE A LA MIMOLETTE

CONCOMBRE AU YAOURT

SALADE DE QUINOA, LÉGUMES ET
POIS DOUX

NUGGETS DE BLÉ

ROTI DE PORC AU MIEL

BOUDIN NOIR

POISSON PANE AU CITRON

GRATIN DAUPHINOIS

HARICOTS VERTS NATURES

FROMAGE PAVE D'AFFINOIS

YAOURT ASSORTIS BIO

ILE FLOTTANTE #

SEMOULE AU CARAMEL

KIWI

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

ROSETTE DE LYON

SAUCISSON A L'AIL

SALADE VERTE AU GERMES DE
SOJA

LIEU SAUCE DIJONNAISE

CUISSE DE PINTADE FACON
GRAND MERE #

RIZ AUX TROIS SAVEURS

BROCOLIS PERSILLÉS

FROMAGE CAMEMBERT

YAOURT ASSORTIS BIO

ANANAS

FRUIT DE SAISON

WRAP VEGETARIEN

TOMATE VINAIGRETTE

BURGER VÉGÉTARIEN

CHEESEBURGER

BURGER DE LA MER

FRITES

TIAN DE LEGUMES

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE BABYBEL ROUGE

Barre glacée

POMME GRANNY SMITH

SALADE VERTE AU ROQUEFORT ET
NOIX

SALADE STRASBOURGEOISE

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

CUISSE DE POULET A LA
THAÏLANDAISE

MERLU SAUCE FORESTIERE

POMME DE TERRE BOULANGÈRE

Poêlée de carottes, choux fleurs,
pommes de terre

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE TOME NOIRE

Fruits de saison

POIRE

LUNDI 13/05 MARDI 14/05 MERCREDI 15/05 JEUDI 16/05 VENDREDI 17/05

DEJEUNER - SEMAINE 20 / 2024 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.
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