
MUSEAU A LA LYONNAISE
ENTRÉE DU JOUR

RAVIOLIS AU SAUMON
RAVIOLIS BOLOGNAISE

ÉPINARDS AUX CROÛTONS

FROMAGE SAINT NECTAIRE
PETITS SUISSES NATURES

SUCRÉS BIO

FRUIT DE SAISON
GAUFRE LIÉGEOISE

SALADE DE TOMATES À LA
CORIANDRE

ENTRÉE DU JOUR

LIEU SAUCE NORMANDE
FRICASSE DE DINDE SAUCE

CIBOULETTE

SALSIFIS BRAISE

BLÉ AUX LÉGUMES

FROMAGE SAINT ALBRAY
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

YAOURT GOURMAND A LA
FRAISE

YAOURT GOURMAND A
L'ABRICOT

FRUIT DE SAISON

SALADE MARCO POLO
ENTRÉE DU JOUR

GALETTE BRETONNE AUX
FRUITS DE MER

GALETTE BRETONNE A LA
SAUCISSE

SALADE VERTE
Poêlée de légumes

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE LA VACHE QUI RIT

BANANE

SALADE VERTE AU
ROQUEFORT ET NOIX

ENTRÉE DU JOUR

ESCALOPE VIENNOISE

LIEU SAUCE BORDELAISE

PENNES REGATE

GRATIN DE BLETTES

FROMAGE SAMOS
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

MELON CHARENTAIS

LUNDI 03/06 MARDI 04/06 MERCREDI 05/06 JEUDI 06/06 VENDREDI 07/06

DINER - SEMAINE 23 / 2024 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.
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