
TOMATE MOZZARELLA ET
BASILIC

TZATZIKI
SALADE VERTE AU GERMES

DE SOJA

STEAK SAUCE BÉARNAISE
MERLU SAUCE HOLLANDAISE

Semoule à couscous
JULIENNE DE LÉGUMES

PERSILLÉES

FROMAGE BABYBEL ROUGE

YAOURT ASSORTIS BIO

PÊCHE
ABRICOTS

SALADE HAWAÏENNE

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

SALADE VERTE A LA MIMOLETTE

COTE DE PORC TEX MEX

COLIN SAUCE DIEPPOISE

CROC VÉGÉTAL AU FROMAGE

POELEE MÉXICAINE

FRITES

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE AUX NOIX

GLACE MARS

GLACE SNICKERS

GLACE TWIX

FRUIT DE SAISON

AVOCAT MAYONNAISE

CÉLERI AUX CREVETTES ET DES DE
VOLAILLE

SALADE VERTE AU JAMBON

LASAGNES A LA BOLOGNAISE

LASAGNES AU SAUMON ET PETITS
LÉGUMES

FLAN DE COURGETTES

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE CAMEMBERT

FRAISES AU SUCRE

NECTARINES BLANCHES

TARTARE DE PETITS LÉGUMES
SAUCE INDIENNE

PÂTE DE FOIE

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

CHILI VÉGÉTARIEN

CHILI CON CARNES

ÉGLEFIN SAUCE AURORE

RIZ CRÉOLE

RATATOUILLE

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE EDAM

FRUIT DE SAISON

PARIS BREST

TARTE AUX POMMES

ÉCLAIR AU CAFÉ

SALADE VERTE EMMENTAL ET
POMMES

SALADE DE PERLES MARINES

TABOULE

NUGGETS DE VOLAILLE

CABILLAUD MEUNIERE CITRON

PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

Poêlée aux 4 légumes

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE PAVE D'AFFINOIS

FRUIT DE SAISON

PASTEQUE

LUNDI 03/06 MARDI 04/06 MERCREDI 05/06 JEUDI 06/06 VENDREDI 07/06

DEJEUNER - SEMAINE 23 / 2024 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.
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