
Salade d'endives Comtoise
Salade de betteraves rouges
SALADE VERTE AU SURIMI

NAVARIN D'AGNEAU
STEAK SAUCE BÉARNAISE
MERLU SAUCE BERCY #

RIZ PILAF
Haricots plats

FROMAGE BOURSIN NATURE
YAOURT ASSORTIS BIO

KIWI BIO
BANANE

TOMATE MOZZARELLA ET BASILIC

SALADE MAROCAINE

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

TAJINE DE LEGUMES ET PETITS
POIS

COUSCOUS ROYAL

COUSCOUS DE LA MER

LÉGUMES COUSCOUS

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE LA VACHE QUI RIT

CRÈME DESSERT A LA VANILLE

CRÈME DESSERT AU CARAMEL

POMME GRANNY SMITH

CRÈME DESSERT AU CHOCOLAT

SALADE VERTE AU MAÎS ET THON

CRÊPES JAMBON - EMMENTAL

CRÊPES EMMENTAL

EMINCE DE DINDE A
L'ANDALOUSE

COLIN SAUCE MARINIERE

FUSILLI AU BEURRE

DUO DE COURGETTES A L'AIL ET
ROMARIN

FROMAGE SAINT ALBRAY

YAOURT NATURE SUCRE BIO

YAOURT A LA VANILLE BIO

YAOURT AROMATISE FRAMBOISE
BIO

COCKTAIL DE FRUITS

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

DAHL DE LENTILLES CORAIL ET
FETA

SALADE VERTE AUX RAISINS SECS

BOULETTES DE LEGUMES, SAUCE
TOMATE ET BASILIC

SAUTE DE VEAU MARENGO
FAÇON OSSO BUCCO

CABILLAUD SAUCE AURORE

PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE BABYBEL ROUGE

PARIS BREST

ORANGE

Forêt Noire

ÉCLAIR AU CAFÉ

ENTRÉE DU JOUR

PLAT DU JOUR

LÉGUMES DU JOUR

LAITAGEs DU JOUR

DESSERT DU JOUR

LUNDI 15/04 MARDI 16/04 MERCREDI 17/04 JEUDI 18/04 VENDREDI 19/04

DEJEUNER - SEMAINE 16 / 2024 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.


