
Salade piémontaise saumon
Betteraves rouges marinées

FEUILLETÉ DE POISSON AU
BEURRE BLANC
PATE PAQUES

SALADE VERTE

FROMAGE CAMEMBERT

Compote de pêches

TOMATE ANTIBOISE
MACÉDOINE DE LÉGUMES

MAYONNAISE

SAUTE DE B�UF A LA FOYOT
COLIN MEUNIÈRE ET CITRON

TIAN DE LÉGUMES ET
POMMES DE TERRE

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO
FROMAGE EMMENTAL

BANANE

CAROTTES RAPEES AUX
RAISINS SECS

Champignons à la Grecque

HACHIS PARMENTIER
MERLU SAUCE FORESTIERE

PUREE DE POMMES DE
TERRE

TOMATES PROVENÇALES

FROMAGE TOME NOIRE

FROMAGE BLANC A LA
CRÈME DE MARRONS

POMME JAUNE
FROMAGE BLANC AUX

FRAMBOISES ET VANILLE

CELERI REMOULADE
POIREAUX VINAIGRETTE

DUO DE SAUCISSE DE
FRANCFORT ET STRASBOURG

EGLEFIN SAUCE COCO ET
CURRY

LENTILLES A L'ANCIENNE
Poêlée aux 4 légumes

FROMAGE TOME NOIRE
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

Orange
Pomme Braeburn

LUNDI 08/04 MARDI 09/04 MERCREDI 10/04 JEUDI 11/04 VENDREDI 12/04

DINER - SEMAINE 15 / 2024 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.


