
SALADE VERTE AU JAMBON
CAROTTES RÂPÉES A LA

VINAIGRETTE
PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

STEAK HACHE A L�ÉCHALOTE
LIMANDE SAUCE
HOLLANDAISE

FRITES
Fondue de poireaux

FROMAGE EDAM
YAOURT ASSORTIS BIO

Orange BIO
Pomme bicolore

SALADE VERTE ET BETTERAVES
CUITES

SALADE MARIACHI

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

PANE DE BLÉ EMMENTAL ET
ÉPINARDS

ESCALOPE VIENNOISE

FILET DE COLIN A LA PROVENCALE
#

PENNES REGATE

Poêlée de légumes grillés

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE CAMEMBERT

RIZ AU LAIT

SEMOULE AU CARAMEL

POIRE CONFERENCE

RADIS AU BEURRE

DUO DE TOMATES ET MAIS

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

SALADE VERTE AU SURIMI

COTE DE PORC SAUCE BARBECUE

NUGGETS DE POISSON

RIZ BASMATI

GRATIN DE COURGETTES

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE SAINT ALBRAY

CLÉMENTINES

KIWI

POMME ROUGE

SALADE RISONI AU THON

PAMPLEMOUSSE ET SUCRE

SALADE VERTE ET FETA

LASAGNES VÉGÉTARIENNES

LASAGNES A LA BOLOGNAISE

LASAGNES AU SAUMON ET PETITS
LÉGUMES

Aubergines à la provençale

YAOURT ASSORTIS BIO

FROMAGE PAVE D'AFFINOIS

LIÉGEOIS CHOCOLAT

POMME GRANNY SMITH

LIÉGEOIS VANILLE CARAMEL

SALADE VERTE A LA MIMOLETTE

RILLETTES DE TOURS

PÂTE DE FOIE

Cordon bleu de dinde

CABILLAUD A LA CREME

GRATIN DE CHOU FLEUR ET PDT

FROMAGE EMMENTAL

YAOURT NATURE SUCRE BIO

YAOURT A LA VANILLE BIO

YAOURT AROMATISE FRAMBOISE
BIO

BANANE

KIWI

LUNDI 08/04 MARDI 09/04 MERCREDI 10/04 JEUDI 11/04 VENDREDI 12/04

DEJEUNER - SEMAINE 15 / 2024 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.


