
VELOUTE DE BUTTERNUT
SALADE ENDIVES AU

FROMAGE DE CHÈVRE

SPAGHETTI A LA
BOLOGNAISE

SPAGHETTI AU THON FAÇON
BOLOGNAISE

HARICOTS VERT MICHIGAN

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO
FROMAGE FRAIS DE CHÈVRE

RIZ AU LAIT
CLÉMENTINES

SARDINES ET BEURRE
SOUPE A LA TOMATE ET AUX

VERMICELLES

NUGGETS DE VOLAILLE
NUGGETS DE POISSON

POÊLÉE CAMPAGNARDE ET
PDT

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO
FROMAGE PAVE D'AFFINOIS

POMME JAUNE DE SAISON
KIWI

SOUPE DE POISSON ET
CROUTONS

SALADE FRISÉE AUX
LARDONS

COLIN SAUCE ORIENTALE
MERGUEZ

SEMOULE ET SAUCE TOMATE
BROCOLIS AUX AMANDES

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO
FROMAGE TOME NOIRE

POMME ROUGE DE SAISON
COCKTAIL DE FRUITS

SOUPE POULE ET
VERMICELLES

FUSILLI A L'ANTIBOISE

CANNELLONI BOLOGNAISE
LASAGNES AU SAUMON

PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO
FROMAGE EMMENTAL

FRUIT DE SAISON

LUNDI 06/03 MARDI 07/03 MERCREDI 08/03 JEUDI 09/03 VENDREDI 10/03
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