
SOUPE A LA TOMATE ET AUX
VERMICELLES

SALADE VERTE AUX NOIX

MERLU SAUCE HOLLANDAISE
CRÉPINETTES DE PORC
SAUCE MOUTARDE A

L'ANCIENNE

FARFALLES AUX LÉGUMES

FROMAGE SAINT MORET
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

CLÉMENTINES
GAUFRE LIÉGEOISE AU

SUCRE

VELOUTE DE BUTTERNUT
SAUCISSON A L'AIL

TARTE À L'EMMENTAL
TARTE AU THON

MACÉDOINE DE LÉGUMES
PERSILLÉE

SALADE VERTE

FROMAGE LA VACHE QUI RIT
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

POMME JAUNE DE SAISON

SOUPE A LA TOMATE ET AUX
VERMICELLES

SALADE VERTE MIMOSAS

FRICASSÉE DE VEAU AUX
OLIVES

ÉGLEFIN SAUCE
PROVENÇALE

BOULGOUR AUX PETITS
LÉGUMES

FLAN DE COURGETTES

FROMAGE BABYBEL ROUGE
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FLAN NAPPÉ CARAMEL
ORANGE

VELOUTE DE LÉGUMES
SARDINES ET BEURRE

MOUSSAKA
POISSON BLANC A

L'EMMENTAL

RIZ CRÉOLE
HARICOTS BEURRE A LA

PORTUGAISE

FROMAGE SAINT ALBRAY
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

COCKTAIL DE FRUITS

LUNDI 28/11 MARDI 29/11 MERCREDI 30/11 JEUDI 01/12 VENDREDI 02/12

DINER - SEMAINE 48 / 2022 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.
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